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무수분 수육

재료
양파
사과
돼지고기
쌍화탕
마늘
대파

조리
양파, 사과 넓직하게 썰어서 바닥에1.
돼지고기 물기 제거 후 위에2.
쌍화탕 골고루3.
마늘 으깨서 덮어4.
대파 잘라서 덮어5.
50분 약불에, 확인 후 10분 뜸들이기.6.

�500원으로 돼지고기 잡내 제거! ✔세상 가장 쉬운 수육 삶는 법!
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